Slovnik pojmii kvality Spanélskych vin

Oznaceni kvality Spanélskych vin

VdM (Vino de Mesa)

Stolni vino. Neni uvedena odrida, jen rozdéleni na ¢ervené vino (vino tinto) a bilé vino (vino blanco).
V této kategorii mohou byt velmi kvalitni vina, kterd nemohla ziskat vlastni denominaci (DO, DOC)

z dlivodu malého rozsahu Uzemi nebo objemu produkce.

VdMde (Vino de Mesa de ...)
Stolni vino ,,vyssi“ podkategorie typu Vino de Mesa, u néhoZ se uvadi i plvod vina.

VdIT (Vino de La Tierra)
Vino ,,ze zemé“. Byva u néj uvedena odrdda. UZiva se u vin, ktera maji dostatecny mistni styl a
charakter, jsou typicka, zvlastni, osobita.

D.O. (Denominacion de Origen)
Vino z urcité konkrétni oblasti. Zarucuje vyssi stupen kvality a zaruky, byva u néj uvedena odrida.

D.0.Ca (Denominacion de Origen Calificada)
Vino z urcité konkrétni oblasti klasifikované. Nejvyssi oficialni klasifikace Spanélského vina.

Vino de Pago - vina pochazejici z DO nezarazenych vinafrstvi, v rGznych a specifickych klimatickych a
pudnich podminkach, naleZicich pouze malé oblasti. Vétsinou vinice rozprostiené kolem tradi¢nich
vinarskych staveni, nesouci tradice tohoto vinafstvi, Ize tedy pfirovnat k francouzskému Chateau. V
této kategorii jsou i vina vynikajici kvality.

Zakladni kategorie Spanélského vina podle zpUsobu a délky zrani

1. JOVEN - mladé vino, které se dostava na trh rok po sklizni a v dubovém sudu zralo jen velmi
kratce nebo vibec. Tato vina si uchovavaji charakter odridy, svéZzest i ovocnost. Doporucuje
se zkonzumovat béhem jednoho roku. Pokud se tak nestane, neznamena to, Ze by to vinu
uskodilo, ale muze ztratit ze své svézesti mladi.

2. COSECHA - mladé vino, které se na trh uvadi nejcastéji v roce, kdy jsou hrozny zpracovany na
vino. Nezraje v sudu a je uréené pro bézné kazdodenni stolovani.

3. ROBLE nebo také SEMI CRIANZA — vyZaduje ¢tyti az osm mésict zrani v dubovych sudech.

4. CRIANZA - vino, které po sklizni zraje nejméné dva roky, z toho alespon Sest mésict (pro
oblast Rioja a Ribera del Duero dvanact mésict) v dubovych sudech, pfiblizné stejnou dobu
jesté odpociva v lahvich. Teprve po této dobé se dostava na trh.

5. RESERVA - vino s minimalni dobou zrani tfi roky, z toho alesponi jeden rok v dubovych sudech
a dalsi rok v [ahvi. Tato vina jsou vyrabéna z peclivé vybiranych hrozni nejlepsi sklizné a jsou
vhodna k delsi archivaci. Bila a rGzZova vina zraji nejméné 6 mésicl v barikovych sudech a na
trh mohou byt uvadéna ve véku dvou let.



6. GRAN RESERVA - vyZaduje pét let zrani, z toho minimalné dva roky v barikovych sudech.
Jedna se o velmi vybrana ¢ervena Spanélska vina z pouze nejkvalitnéjsich rocnik(, ktera jsou
vhodna pro delsi archivaci.

Sekty CAVA - Jde o nézev, styl Sumivého vina. Vyrabi se metodou champenoise, kdy dochazi k
druhotnému kvaSeni vina v lahvi. Jde o mimoradny napoj vyrabény z hroznti vinné révy, lahodny, s
bohatou vini a chuti, doprovazenou proudem jemnych bublinek, uzavienych pod rafinovanou
korkovou zatkou, ktera chrani tajemstvi zrani az do otevieni lahve. VétSinou se Cava vyrabi ze tii
odrid, jejichz kombinaci vznika nesmirné atraktivni vino. Je to ovocné a svézi Macabeo (ovocné tony
chuti), Parellada (vyrazné aroma kvétin) a Xarello (dodavajici alkohol a vyrazné kyselinky).
Zpracovani vin Cava musi byt od tichych vin umisténa odd¢lené. Vina se udrzuji ve sklepich
minimalné 9 mésici, nez jsou uvolnéna do prodeje. Cava reserva zraje 18 mésict v lahvi. K
vychutnavani pravé Spanélské gastronomie, jako ptilohu k vinim, doporucujeme olivy a suché pecivo
picos, které budou lahodnym zpestfenim.

SHERRY - Pro vyrobu Sherry jsou povoleny pouze tii odridy §panélského vina: Palomino, Pedro
Ximénez a Moscatel Fino. Princip vyroby spociva v pisobeni kvasinkového povlaku (flor) na hladiné
vina v nedolitych sudech, ktery vinu doda specifické vlastnosti, viini a chut’. Vino se vzdy necha
prokvasit na suché, poté se dolihuje vinnym destildtem na trovenl 15-20 %, a nasledn¢ se dle
pozadavki doslazuje zhusténym neprokvasenym mostem. Nakonec se vyuzitim systémut Criadera a
Soleras (coz je frakéni michani vin z rizné starych sudll) zabezpeci kontinuita kvality vina v kazdém
roku, a dosazeni shodnych vlastnosti nového sherry.

TAPAS — malé pikantni jednohubky, které se podéavaji pted jidlem, ale i béhem celého dne a hlavné
vecera ke sklence vina nebo sherry. Tapas se jedi rukama bez ptibori a talitkl. V barech se kdysi
davaly k piti zdarma, dnes uz tento zvyk mizi a vétSinou se za né€ plati.

Nazev tapa znamena v piekladu ,,viko* a vznikl v Andalusii, kraji sherry. Majitelé tamnich bard
pokladali Casto pies sklenku drinku platek chleba, aby zabranili v pfistupu moucham. Pozdé&ji se
vyvinul zvyk dévat na platek chleba maly slany kousek jidla, ktery mél povzbudit chut’ k piti. Z toho
se vyvinuly tapas.

Dnes je mozné setkat se s velkym mnozstvim druhti téchto jednohubek — byvaji to napf. olivy, susené
maso nebo syr, bramborovy salat, cizrna se Spenatem, kousky nejriiznéjsiho masa nebo moiskych
plodi, ancovicky atd.

SANGRIA - je typicky Spanélsky vinny puné — tedy za napoj, ktery nutné musi obsahovat vino
(Cervené, aby dostalo svému nazvu) a ovoce. Klasicky se pfipravuje z Cerveného vina (stylové by mélo
byt Tempranillo). Ingredience: nakrajeny pomerang, limetka ¢i citron a jablko. Vse i s klirou, mtize byt
i vice kust, zalezi na chuti. Dale: voda (led) nebo sodovka, cukr a brandy (1ze vynechat).
Experimentalné 1ze kromé citrond, limetek, jablek ¢i pomeranct dat také broskve, ananas nebo
meloun. Misto cukru miiZete sangrii pfisladit medem. Pfipravuje i podava se ve dzbanku.

PAELA - je typické Spanélské jidlo z ryze (podobné rizotu). Pochazi z Valencie, kde se poklada za
regionalni pokrm. Existuje spousta receptt s riznymi ingrediencemi. Pfipravuje se na specialni nizké
rovné panvi s uchy zvané paellera. Pivodem je z chudsich poméra rybaiskych ¢tvrti. Typy:
valenciana (s kutecim, kachnim, krali¢im + hlemyzd¢, fazole), marismo (s plody mofe), mixta
(libovolna kombinace masa a zeleniny). Neméla by byt ostra ¢i pikantni, ale vzdy by méla obsahovat
Safran.

FIESTA - oslava, svatek, festival - s pruvody, zabavou, tancem a dobrym jidlem a pitim.


http://cs.wikipedia.org/wiki/Potravina
http://cs.wikipedia.org/wiki/R%C3%BD%C5%BEe
http://cs.wikipedia.org/wiki/Rizoto
http://cs.wikipedia.org/wiki/Valencie

Maly Spanélsky vinny slovnicek

Bodega — vinny sklep
Ano - rok
Blanco — bilé
Tinto — Cervené
Rosado — rGizové

Seco —suché

Dulce —sladké

Cosecha — sklizen nebo rocnik

Vendiminia — sklizeri
Venencia - koStyr

Venenciadores — efektni nalévaci vina










	Sekty CAVA - Jde o název, styl šumivého vína. Vyrábí se metodou champenoise, kdy dochází k druhotnému kvašení vína v lahvi. Jde o mimořádný nápoj vyráběný z hroznů vinné révy, lahodný, s bohatou vůní a chutí, doprovázenou proudem jemných bublinek, uza...

